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Prét... feu !

s ont beau étre vins d'auteur
produits par des vignerons
chis de pas mal de
les blancs secs et les
angevins plaisent

Le Clos de

Thomas Carsin

Qu'est-ce qui peut pousser un ingénieur agro-
tropical, spécialisé en biologie marine, et une
pro de la communication & reprendre des
vignes dans un coin paumé d’'Anjou ? Le prix
du foncier d'abord, la magie du lieu ensuite.
D'un élevage de crevettes @ Madagascar

au chenin de Saint-Aubin-de-Luigné, le vin
I'emporte sur le marin. En huit ans,Thomas a
déja élevé sa qualité du Clos de I'Elu au niveau
des trés bons. Bastingage (16 €), en amphores,
donne le gras et la tension du terroir avec une
finale claquante. Les cabemets se font plus
tendres qu'ailleurs, un peu plus moelleux dans
les terminaisons. lls prennent ici une dimension
plus gourmande et profonde avec des tanins
crayeux, atout de L'Aiglerie 2013 (16 €).




