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S DE L’ELU

otte et Thomas Carsin, Breton diplomé de
0gie marine, resté dix ans consultant viticole
Champagne et en Provence, cultivent, depuis
; 25 hectares de vignes sur de trés beaux
0Irs dans les environs de Saint-Aubin-de-
g E. Vendanges manuelles, labours, culture
i ﬁfiﬂ (certifiée en 2013), puis levures indige-
8.3 [a cave et vinification en grappe entiere
- “Nent une splendide gamme de vins aboutis,
OUreuX et énergiques, dont les intitulés invi-
'b:ll Voyage. Les grandes cuvées Magellan
~<*¢Met franc) et Ephata (chenin) montrent la
: mnss“'er pour Ia.nouvelle génération 'd.e
B rs%ter‘:n_gewns, qu! cherche a miegx valor!-
| o . Olrs‘et sesvins. Las de certaines obli-
o cahier des charges de 'AOC Anjou, le

e p:iécldé dg r'eclasser leur production
Fiance, US permissive dénomination vin de
Ulf;‘rlg‘i';:? it:é“;s\ sont toujours enthousiasmants
6mblan commepcer par le Roq h Avel, un
o age 0sé (dominante de chemr_\. accom-
€ de sauvignon et de grolleau gris) et trés
SKPIESSf. Sous les notes généreusement boi-
58 et la richesse exotique du Désirade, il
85t pas evident de trouver le sauvignon. Une
SXbression de schistes qui Manaue un peu de
heur, g droiture appétente et précise du
Chenin Bastingage nous enchante, avec une

Novembre 2020

sensation a la fois nourrissante et Vivifiante,

L'Ephata, issu de chenin octogeénaire, élevé en
amphore de grés puis en terre cuite, offre une
gureté étincelante et une fraicheur presque tan-
n,aque. Trés beau blanc de table. Les rouges
s'avérent tout aussi sensibles, avec un Maupiti
(gamay, cabernet, grolleau), joyeusement juteux
et épice, L'Aiglerie, ambitieux cabernet élevé
deux ans en barrique puis en cuve, vin raffing
empli de saveurs de poivre et de griotte, qui
nous rappelle un beau saumur-champigny.
Magellan est entré dans une phase tourmentée.
Nous préférons I'écarter cette annge. L'expres-
sion solaire prend le dessus sur la fraicheur
de I'Espérance, pineau d'aunis établi en finesse
et générosité. Attendons quil soit posé en
bouteille.

= VDF Bastingage Terre de

I'Elu 2018 19€ 92
= VDF Désirade Terre de I'Elu 2017 19€ 89
—= VDF Raoc’h Avel Terre de

I'Elu 2018 18350€ 89
== \/DF Espérance Terre de
I'Elu 2019 26€ 90

== VDF L'Aiglerie Terre de I'Elu 2016 19€ 92
= VDF Maupiti Terre de Elu 2019 13€ 90

Le coup de @

—= VDF Ephata Terre de 'Elu 2018 46€ 93
Rouge : 10,35 hectares. Cabernet franc 57 %,
Gamay noir a jus blanc 21 %, Grolleau 13 %,
Pineau d’Aunis 9 %

Blanc : 9,19 hectares. Chenin 79 %, Sauvignon
blanc 15 %, Grolleau gris 6 %

Production moyenne : 60 000 bt/an

CLOS DE L'ELU &

Route de Bellevue,

49190 Saint-Aubin-de-Luigné

02 4178 39 97 ® www.closdelelu.com e
Vente et visites : au domaine sur

rendez-vous. h
Propriétaire : Charlotte et Thomas Carsin
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DOMAINE DU CLOSEL -
CHATEAU DES VAULTS

Evelyne de Pontbriand ne ménage pas ses
efforts pour valoriser son domaine angevin, qui
entretient, en surplomb de Ia Loire, 'un des plus
beaux patrimoines de vignes de Savenniéres. La
gamme se décline par terroir, ce qui aboutit a
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